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УКРАЇНА

УПРАВЛІННЯ ОСВІТИ ЧЕРНІВЕЦЬКОЇ МІСЬКОЇ РАДИ
ПРИВАТНИЙ НАВЧАЛЬНО-ВИХОВНИЙ КОМПЛЕКС «СОЛОМОН»
вул. Коростишівська, 6а, м. Чернівці, 58000, тел. (0372) 549-764
e-mail: nvksolomon@gmail.com
НАКАЗ
 «18» листопада 2019 року                                                                          №225 
Про посилення заходів і 
профілактики кишкових

захворювань та харчових

отруєнь серед учнів НВК 
   Відповідно до Закону України «Про оздоровлення та відпочинок дітей» та з метою збереження здоров'я  дітей,  запобігання поширенню інфекційних хвороб і отруєнь дітей неякісними харчовими продуктами у закладах загальної середньої дітей у 2019 році 
НАКАЗУЮ:

1. Забезпечити безумовне виконання вимог чинного законодавства України щодо безпечного перебування учасників навчально-виховного процесу в закладі та організації харчування.
2. Заступнику директора з навчально-виховної роботи Опаєць Н.В.:
        2.1.Провести роз’яснювальну роботу серед учасників навчально-виховного процесу щодо обов’язкового дотримання санітарно-гігієнічних правил та особистої гігієни.
       2.2.Передбачити контроль з питань проведення заходів щодо профілактики гострих  кишкових інфекцій та харчових отруєнь.
 2.3. Забезпечити дієвість роботи комісій з бракеражу харчової продукції, громадського контролю за якістю харчування учнів та вихованців.
       2.4.Посилити контроль за дотриманням асортименту буфетів, визначеного додатком 9 розділу 10 ДсанПіі 1 5.5.2-008-01.

       2.5.Забезпечити контроль за:
- дотриманням вимог транспортування продуктів харчування і продовольчої сировини, прийому безпечних та якісних  продуктів за наявністю супровідних документів, які підтверджують їх безпечність, якість, походження, належними умовами їх зберігання, термінів їх реалізації, технологією приготування страв;

- якісним миттям посуду, столових приборів, здійсненням щоденного та генерального прибирання приміщення харчоблоку з використанням відповідних миючих і дезінфікуючих розчинів;

-організацією раціонального та збалансованого харчування дітей відповідно до перспективних двотижневих  меню;

-здійсненням контролю за проведенням протиепідемічних заходів з метою попередження спалахів ГКІ і харчових  отруєнь.

       2.6.Розгляд питання щодо стану організації харчування учнів, вихованців з профілактики ГКІ та харчових отруєнь серед дітей у закладі на нараді при директорові.
3. Класним  керівникам, класоводам:

       3.1.Провести інформаційні хвилинки, щодо профілактики інфекційних хвороб та харчових отруєнь із записами на сторінках класних журналів.

       3.2.Щоденно оглядати дітей, особливу увагу звертати на тих, які мають відповідні скарги на стан здоров’я або ознаки  захворювання (отруєння).

4. Кухарю харчоблоку Луців Валентині Василівні забезпечити:

       4.1.Дотримання санітарно-протиепідемічного режиму (в приміщеннях харчоблоку), правил особистої гігієни, термінів проходження обов’язкових профілактичних медичних оглядів.

       4.2.Якісне миття посуду, столових приборів, здійснення щоденного прибирання  приміщення харчоблоку з використанням відповідних миючих та дезінфікуючих розчинів.

5. Завгоспу закладу Балейко Олегу Володимировичу :

       5.1.Забезпечити дотримання питного режиму учнів, вихованців.

       5.2.Створити необхідний запас мийних та дезінфекційних  засобів, наявністю робочого технологічного і холодильного обладнання для харчоблоку , столового і кухонного інвентарю у закладі.
6. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

 
Директор Приватного НВК «Соломон»                                     А.О. Гайсан
З наказом ознайомлені:  
     Радик Г.Д.

Опаєць Н.В.

Панцир А.В.

Яремчук М.С.

Горжу І.І.


Вудвуд І.В.

Макарчук Д.Д.

Колодрівська А. В.
Олійник О.І.

Лакуста С.С.

Константин М.М.

Карлійчук І.С.

Бобер Л. О.

Гой С.В.

Макеєва А.Г.

Пожидаєва О.Р.
Василинчук Л. В.

